
evento apericena 
I L  M E G L I O  D I  D U E  M O N D I

Più sostanzioso di un aperitivo, più dinamico 
di una cena. Proposte gourmet servite in 

modalità “grazing”: assaggi continui, varietà, 
libertà totale. Ideale per compleanni, lauree, 
eventi aziendali rilassati, qualsiasi occasione 

dove vuoi che le persone si mescolino 
naturalmente.

A P E R I C E N A  E A S Y

A P E R I C E N A

A P E R I C E N A  P L U S

https://www.galliegufi.com/
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APERICENA APERICENA PLUS

P R I M O  P I AT T O

Paccheri al ragù di lago
M A R E

F I N G E R  F O O D
Hummus alla barbabietola

Polpettine di branzino con yogurt e menta

B E V E R A G E

Acqua minerale e frizzante
Caffè

Calice Prosecco
Mocktail a scelta dalla carta

Bolla Verona Rosso IGT

A  S C E LTA  T R A :

apericena easy 25€ p.p

*	 Al fine di garantire la freschezza dei prodotti, le proposte food 				  
	 potranno subire delle variazioni.
**	 La presente proposta è disponibile per un minimo di 15 ospiti,
	 per numeri inferiori, vi preghiamo di contattarci.



APERICENA PLUSAPERICENA EASY

P R I M O  P I AT T O

Risotto alla zucca, pistacchi e Castelmagno
T E R R A

F I N G E R  F O O D

Baccalà mantecato su Rubia e pomodorini

Carpaccio al pepe e ricotta al limone
Tartufini di formaggio ricoperti di paprika 

dolce, semi di sesamo, semi di papavero
Involtino di tonno affumicato con philadelphia

e erba cipollina
Tartare di manzo su panearomatizzato

croccante e pistacchi

B E V E R A G E

Acqua minerale e frizzante
Caffè

Calice Prosecco
Cocktail/Mocktail a scelta dalla carta

Pelofino IGT Rosso Toscana

A  S C E LTA  T R A :

*	 Al fine di garantire la freschezza dei prodotti, le proposte food 				  
	 potranno subire delle variazioni.
**	 La presente proposta è disponibile per un minimo di 15 ospiti,
	 per numeri inferiori, vi preghiamo di contattarci.

apericena 35€ p.p



APERICENA EASY APERICENA

F I N G E R  F O O D

Baccalà mantecato su Rubia e pomodorini

Patè di fegato di vitello al porto e cipollina
di tropea in agrodolce

Spiedino di castagne al miele e rhum
Insalatina di polpo in cestino di pasta fillo

Tartare di manzo su pane aromatizzato
croccante e pistacchi

P R I M O  P I AT T O

Carnaroli del Lago, 
riso in cagnone secondo la tradizione lariana, 

con pesce persico al burro e salvia

M A R E

Risotto alla milanese con tartare
di manzo e nocciole

T E R R A

B E V E R A G E

Acqua minerale e frizzante
Caffè

Calice Franciacorta
(es: Ca’ del Bosco Prestige; Ferghettina brut Saten) 

Cocktail/Mocktail a scelta dalla carta 
Negroamaro Pietraluna

Scaia Castagnedi

A  S C E LTA  T R A :

*	 Al fine di garantire la freschezza dei prodotti, le proposte food 				  
	 potranno subire delle variazioni.
**	 La presente proposta è disponibile per un minimo di 15 ospiti,
	 per numeri inferiori, vi preghiamo di contattarci.

apericena plus 40€ p.p



g a l l i e g u f i . c o m

O R A R I  D I  A P E R T U R A

Aperto tutti i giorni
Martedì a pranzo
e Sabato a cena

info@galliegufi.com

+39.0341.731934

Via Statale 81,
23826 Mandello del Lario (LC)

https://www.galliegufi.com/
mailto:info%40galliegufi.com?subject=
tel:+390341731974
https://maps.app.goo.gl/46n71DX6dNFW46MF7
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